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• 我们致力于通过全面的质量管理提升中国食品行业

• 整体的方法，独立的工作，全覆盖食品供应链

• 拥有农业和食品专家，热爱质量

悦孜简介

与国际标准机构紧密合作：

• 农场前：全球良好农业操作规范，动物健康组织

• 农场后：国际卓越标准



1 认识国际标准

2 国内企业存在的主要问题和差距分析
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达到国际标准要求的提升建议

GFSI全球市场项目



与食品安全有关的认证标准有哪些？

➢ CHINA HACCP

➢ ISO22000

➢ IFS

➢ BRC

➢ AIB

➢ MSC 

➢ SQF2000

➢ FSSC 22000

➢ GLOBAL GAP

➢ China GAP

➢ 有机认证、绿色、无公害

➢ …
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GFSI全称Global Food Safety Initiative，中文为“全球食品安全倡议”。总部位于法国巴黎伊西莱穆利欧市。
GFSI由食品行业领导者在2000年创建，以寻求集体关注的协同解决方案，特别是在整个供应链建立信任的同时，
减少食品安全风险及降低重复审核的成本。
GFSI以食品安全为原则，主要目标在于加强全球食品安全，切实保护消费者，增强消费者的信任度，建立必要的
食品安全计划，通过食品供应链改进效能。
GFSI由世界各国与食品供应链相关的零售商、生产商、服务提供商及食品安全专家组成。
GFSI并不建立新的标准，而是通过建立基准对现有的食品安全标准进行认可。



建立对第三方认证的信任，提高食品系统效率：
GFSI 一处认证处处认可









在整个供应链中与安全与质量相关的IFS系列标准



IFS FOOD 6.1 章节

1. 高级管理者职责

(22)

2. 质量和食品安全管理体系

(33)

3 资源管理

(28)

4 策划和产品实现过程

(145)

5.测量、分析和改进
(45)

6. 食品防护和外部检查

(8)

10 KO (“一票否决”-要求)

281 条款要求

质量+食品安全



IFS  Food V6.1 

KO项目
1.2.4 高级管理者职责

2.2.3.8.1 CCP点监控体系

3.2.1.2 个人卫生

4.2.1.2 原料产品规范

4.2.2.1 配方符合性

4.12.1 异物管理

4.18.1 追溯体系

5.1.1 内部审核

5.9.2 产品撤回和召回程序

5.11.2 纠正措施

KO
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食品安全管理认证数量≠食品安全

食品生产企业：14万家

食品农产品管理体系认证：22，570
国家推行的食品农产品认证：63，263

食品农产品认证机构：110

数据来源：2018年6月国家CNCA数据库

FSMS：14，182
HACCP：8，053



食品加工企业的深入调查与分析
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项目 频次 百分比 (%) 

成立年份

~1980 8 2.3%
1981~1990 14 3.9%
1991~2000 99 27.9%
2001~2010 202 56.9%
2011~ 32 9.0%

位置

华东 210 59.2%
华中 37 10.4%
华南 33 9.3%
东北 27 7.6%
华北 24 6.8%
西南 18 5.1%
西北 6 1.7%

产品类别

猪肉类 95 26.8%
烘焙类，甜食，
零食类

46 13.0%

干货及配料 34 9.6%
禽类制品 34 9.6%
油脂类 26 7.3%
谷物粮食 26 7.3%
鱼类 20 5.6%
牛肉类 20 5.6%
饮料类 17 4.8%
果蔬类 16 4.5%
混合食品类 13 3.7%
羊肉类 5 1.4%
牛奶和蛋制品 3 0.8%

销售额（百万）

10以下 42 11.8%
11~100 139 39.2%
101~1000 42 11.8%
1000以上 132 37.2%

员工数量（人）

50以下 100 28.2%
51~250 138 38.9%
251~1000 100 28.2%
1000以上 17 4.8%

目标市场 国外 49 13.8%
国内 306 86.2%

CCP数量

≤1 34 9.6%

2 84 23.7%
3 128 36.1%
4 86 24.2%
5 11 3.1%
≥6 12 3.4%

认证证书

No 85 23.9%
ISO9001 201 56.6%
ISO22000 211 59.4%
HACCP 54 15.2%
BRC 9 2.5%
IFS 4 1.1%
FSSC22000 3 0.8%

表1  被调查企业的特征

数据来源：
1.    2014~2015年355家企业的审核数据；
2. 审核的标准是使用GFSI 全球市场项目的基础级和中级水平；



食品加工企业总体现状-产品类别
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数据来源：
1. 2014~2015年355家企业的审核数据；
2.  审核的标准是使用GFSI 全球市场项目的基础级和中级水平；



数据来源：
1. 2014~2015年355家企业的审核数据；
2.  审核的标准是使用GFSI 全球市场项目的基础级和中级水平；

食品加工企业总体现状-要求符合性



Source: Food Control 34 (2013) 126-131

食品安全管理体系的影响因素



Source: Food Control 40 (2014) 50-57

食品安全管理体系的影响因素



食品安全管理体系失效原因分析：

缺乏

人才

成本增

加

企业

文化

非市场或

政府强制

要求

市场

环境
执行力 市场竞争环境不

平等—劣币驱逐
良币

如过多的文件，
额外的操作成本

基层员工抵触，高层
管理者不支持
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Integrated Quality Management – built on 3 pillars
全面质量管理-三大支柱

全面质量管理
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能力
Capacity

意愿
Will

精力
Focus

可能做
May 能做

Could

会去做
Would

做

能力提升是国内企业普遍需要解决的问题！

食品安全体系建设的三要素



1. 可持续发展的战略；
• 短期生存与长期发展 - 分步走
• 风险与品牌
• 成本与机会 - Quality does not cost – it pays!

2.   领导作用、全员参与

3.   员工培训与教育；

4.  重视GMP规范
✓ 交叉污染的控制
✓ 员工设施管理
✓ 清洗，消毒

食品安全风险管理提升建议：
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全球市场项目分三个阶段达到GFSI认可的国际标准
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GFSI全球市场项目 第三方认证

Guidance Document 
Level

指导文件级别
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全球市场项目：持续改进的文件工具

全球市场项目方案
适用于初级农产品加工和食品制造商的项目方案

培训和能力框架
为企业、培训机构和学习者提供培训指南

包含依据项目清单绘制的能力框架

检查表：食品制造业
食品制造业的初级和中级水平

检查表：初级农产品加工
初级农产品生产的初级和中级水平

使用者指南
补充信息：
• 它有何意义？
• 我需要做些什么？
• 评估员会检查哪些项
目？

如需查阅相关文件，请登陆www.mygfsi.com进行简单注册。

http://www.mygfsi.com/






欢迎加入能力建设组

工作目标：
1. 提供工具和方法，助力企业食品安全管理水平提升；
2. 建立示范，扩大能力建设工作的认知；
3. 整合内外资源，帮助企业逐步达到 GFSI认可的标准要

求。

下一步工作计划和安排：
2018年：

1. 完成全球市场项目食品加工模块初级和中级培训材料的开
发；

2. 推动会员单位使用全球市场项目的检查表；
3. 和CCFA等利益相关方合作，培训中小企业使用检查表进

行自我评价；
4. 推动全球市场项目与上海海关等政府部门、阿里巴巴等成

员单位以及学术机构等利益相关方的合作



IQC (Shanghai) Co., Ltd.

Head office
Man Po International Business Center, Rm. 204, 
No. 660 Xinhua Road
Changning District, Shanghai 200052 

People's Republic of China 

info@iqc-china.com

www.iqc-china.com

Contact Person

Xiong Chuanwu

xiongchw@iqc-china.com

+ 86 139 5695 1311

Contact us

http://www.iqc-china.com/
mailto:xiongchw@iqc-china.com

